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RESUMO

O presente trabalho relata a experiéncia de uma equipe de estudantes da disciplina Gestdo da Qualidade na
Industria de Alimentos do curso de Engenharia de Alimentos da Unilab, na aplicagao do projeto de extenséao
"Seguranca dos Alimentos no Cotidiano: Educacao em Boas Praticas de Manipulacdao no Municipio de
Redencdao". A atividade teve como objetivo levar orientacOes sobre a aplicacdo das Boas Praticas de
Fabricacao (BPF) a um estabelecimento de alimentacdo, promovendo a conscientizagdo dos manipuladores
quanto a importancia da higiene, da organizagao do ambiente e do correto manejo dos alimentos. As agoes
realizadas incluiram a elaboracgdo e distribuigao de folders educativos sobre BPF, orientagdes sobre higiene
pessoal, higienizagdo de utensilios e superficies, prevencdo da contaminacao cruzada e armazenamento
adequado dos alimentos, além do esclarecimento de dividas dos manipuladores. Os resultados evidenciaram
a disseminacao de conhecimentos sobre BPF, o reforco da adocao de medidas preventivas para garantir a
qualidade e a seguranca dos alimentos e a integracao entre a universidade e a comunidade, levando
informacoes técnicas de forma acessivel aos manipuladores. A experiéncia fortaleceu a formacgao profissional
dos discentes, promovendo a aplicacdo pratica dos conhecimentos da gestdo da qualidade e a conscientizacdo
da populacdo sobre a importancia das praticas higiénico-sanitarias na prevengao de doengas transmitidas por
alimentos. O trabalho contribui para a Diversidade, Inclusao e Transformacao Social ao levar educagao
sanitdria sobre Boas Praticas de Fabricacdo a manipuladores de alimentos de Redencdo, democratizando o
acesso a informacao e promovendo a seguranga alimentar da comunidade, além de aproximar a universidade
da realidade local e formar profissionais comprometidos com a transformacao social e o desenvolvimento
sustentavel.
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